
ふぐ食べて

ふく招く

《お品書き》

・てっぴ ・てっさ ・から揚げ

・焼ふぐ ・焼き白子 ・てっちり

・雑炊セット ・デザート

【 せいこがに 】

セイコガニは、卵を持っているメスのズワイガニの呼び名。

福井県や兵庫県、鳥取県などで使われる呼び名。

オスに比べて体が小さく、身を食べるというよりは、お腹

にたくさん抱えた卵と蟹味噌を楽しむためのカニというの

が特徴。

セイコガニが食べられるのは、1年のうちたった2ヶ月ほど。

生態系を壊さないように、メスのカニは

漁を行なって良い時期が限られている。

濃厚な卵は、一度食べたらやみつきになるほど♪

これが年内最後のツアー代金40％割引
ツアー代金割引：上限5,000円

クーポン：都道府県による

食事を大切に 『今年の〆 オーダー頂きます』

各地 ～ 越前そばの里（買物）～ 越前がに旬のお料理らでん（昼食） ～ 東尋坊（買物） ～ 各地 各地 ～ まるせい （昼食）～ 伊雑宮（参拝）～ 伊勢志摩みやげセンター 王将（買物）～ 各地

【全国旅行支援申込に関してのご案内】

・本キャンペーンを利用する場合は、「ワクチン・検査パッケージ」が適用され、予防接種済証明等又は検査結果通知書の提示が

必要となります。（条件を満たさない場合は割引が受けられない場合があります。）

※健康上の理由等でワクチン接種を受けられない方については、今後、県が実施するＰＣＲ等検査無料化事業において、登録された検査事業所で検査を受けることが

できます。

☆ワクチン接種3回目済の方⇒申込時・あるいは当日乗車前に係りの者にご提示頂きます。

☆ワクチン未接種の方⇒PCR検査結果（72時間以内のもの）・もしくは抗原検査（前日か当日のもの）を乗車前に係りの者にご提示頂きます。

※全国割は各都道府県により独自のルールを設けている為、詳細はお申込み時に窓口でご確認をお願い致します。

※新型コロナウイルス感染状況等によって、事業を停止や中止等する場合もありますので、あらかじめご了承ください。

※期間中であっても予算の上限に達した場合、事業停止や中止等します。

各地 ～ 紀伊長島 港市（買物） ～ うまし宿 魚亭 美乃島（食事） ～ 関ドライブイン（買物） ～ 各地 各地 ～ グリーンピア牧之原（買物） ～ まぐろ茶屋（昼食） ～ 焼津さかなセンター（買物） ～ 各地

”紀伊長島 恒例港市” ” 絶品 極み中まぐろ丼 ”

越前 ”せいこ丼御膳”

”あのりふぐのフルコース”

（料理の内容は仕入れによって変わる場合がございます）

”さぁさ、寄ってらっしゃい、見てらっしゃい”

港市が開催される三重県の紀伊長島漁港は県下でも有数の水

揚高を誇り、新鮮元気な鮮魚や水産加工品が目白押し!!

伊勢海老、ぶりなど熊野灘の新鮮な魚介類や干物など地元な

らではの商品を地元価格の２～３割引のお値打ち価格で提供。

「あのりふぐ」とは、伊勢湾を含む遠州灘から熊野灘にかけての海域で

漁獲される体重700g以上の天然トラフグのことで、志摩の国漁業組合の

安乗漁港を中心に水揚げされることから「あのりふぐ」と呼ばれる。

極み 中まぐろ丼

設定日：2日間のみ 各日：30名限定

（おひとり様参加は別途1,100円かかります）

出発日までに余り時間がありませんので、

お早目のお申込みをお待ちしております。

「クロマグロ」「メバチマグロ」「キハダマグロ」「カジキマグロ」

仲間はずれはどれ？

答え：カジキマグロ（メカジキ科マカジキ科の魚）

マグロはサバ科と言いうことでカジキマグロは仲間ではない！！

「伊雑宮」は、伊勢神宮 内宮の別宮で古くから

「天照大御神」の「遙宮」として広く信仰を集め、

地元の人々によって海の幸、山の幸の豊饒が

祈られてきた。

見て・食べて・買って楽しみましょう♪
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～約２時間滞在～
これ、めちゃおすすめ

大型バスでゆったり人数

今回食べなきゃ次いつになることやら

小さな声で言いますけど、ほぼほぼ料理の値段でいけちゃう

美しすぎる～まぐろの切り身⇒ ⇒ ⇒

急いで

電話しなきゃ
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活気のある市場でお買物

師走を感じるお買物空間

高速道路が伸びて、紀伊方面も

随分近くなりとても便利(*^^*)

早起きして出かけましょう！


